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E GRADITA LA PRENOTAZIONE.

Per info: 334 3678553 - info@unicoristorante.it - www.unicoristorante.it
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APERITIVO
(Starters)

. CALICE DI PROSECCO CON SFIZI FRITTI
(Prosecco glass with fried whims)

ANTIPASTO A CENTROTAVOLA
(Centerpiece starters)

COTECHINO DI MAIALINO CASERTANO
CON LENTICCHIE ALLO ZENZERO
(Pork cotechino of Caserta with lentils of ginger)

PORCHETTA ARTIGIANALE, SOPRESSA ARTIGIANALE,
CULATTA DI PARMA, BOCCONCINI DI MOZZARELLA
E DI RICOFTA DI BUFALA
(Artisan pulled pork, artisan sopressa,
ham of Parma, balls with mozzarella and buffalo ricotta)

POLENTA E FUNGHI
(Polenta and mushrooms)

" ' PRIMI PIATTI
(Our first courses)
RISOTTO AL RADICCHIO TARDIVO,

MORLACCO DEL GRAPPA E POLVERE DI SPECK
(Risotto with radicchio and cheese with powder speck)

LASAGNETTA CON CARCIOFI, SALSICCIA E CREMA DI PATATE VIOLA

(Lasagnetta pasta with artichokes, sausage and purple potato cream)
VDN,
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SECONDO PIATTO
(Our main courses)

FILETTO DI MAIALE AL PEPE CON PATATE E FRIARIELLI
(Pork fillet with pepper with potatoes and friarielli)

BEVANDE
(Drinks)

9 VINO DELLA CASA E ACQUA
(House wine and water)



